Le assenze non comunicate entro le

%—/ 48 ore prima dell’evento verranno
d VA Ofﬁd addebitate al 50% sul prezzo del
®

menu.

\ [/ MENU’ DEGUSTAZIONE
7 3 ~.’f.-{,;ﬁ$@48,oo EURO ADULTI - 24,00 EURO BIMBI 3-10 ANNI

5 Ry’
28 Febbraio /1 Marzo 2026
N\ ANTIPASTO COMPLETO K
Tagliere di salumi nostrani e di formaggi ’ A% Nl
con confettura casalinga =H N
Crostino ai cereali con lardo e miele

Sciatt Valtellinesi \

BIS DI PRIMI PIATTI UGUALI PER TUTTA LA TAVOLATA

Orecchiette con salsiccia e crema di cime di rapa

Gnocchetti con fonduta leggera di grana, la sua cialda e glassa al balsamico

BIS DI SECONDI PIATTI UGUALI PER TUTTA LA TAVOLATA

oo V. \ Braciole di maiale a modo nostro

{|(igratinate al forno, farcite con provola, mollica di pane e prezzemolo)

=\ /%,:/7 Tagliata di manzo con radicchio marinato
= /,’ — e e e e s s w3
NI\
PT]p —N) BIS DI CONTORNI 7™
/A4y (
7\ Patate nostrane al forno \ \
N<Z_p7 « /
}’. S Crauto stufato con le mele Ay
/ P PP ‘,"‘
DOLCE DELLA CASA SCELTO AL MOMENTO 1\
)
(Non compreso se si sceglie il pacchetto “peccati di gola”+7,00 euro) \

Acqua, 1/2L di vino a persona, caffé e un amaro della casa inclusi



